RESTAURATION SCOLAIRE
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CRM RODEZ Menus dw 1ev aw 05 Guin 2026
PARTAGE

VENDREDI
REPAS FROID

VERDUN LUNDI MERCREDI JEUDI

Enlnée Carottes rapées Salade de riz Concombre vinaigrette Roulé au fromage A
2 oy @ =
Plat principal ¥ Gardiane de boeuf =  Roti de dinde au jus Nuggets de poisson CEuf BIO mayonnaise
i L v s ’ NIVEAU 2 . A =
Accempagnement Boulgour Brocolis persillés Purée de carottes Pommes vapeur/Ratatouille Salade de pates
PR . . . Yaourt nature fermier BIO + 1%5 i
Produit laitiev Hokk Petit suisse aromatisé Hokok ok ot
sucre
Dessent Flan caramel =@ *kk Paris Brest Fruit - Petit beurre
Sanp viande Hoki sauce citron Knacchi végétale Galette pois et blé oxk okk
Sany pee Knacchi végétale
- [] -
\eeé‘ WVMM,EA dla‘mm . m Viandes, poisson m Féculents et [é.f)v.n‘c-;, @ L.ég'.ﬂ'ﬂc-s & m Produits m Produits m Produits
et ceufs secs fruits laitiers

s g suerés gras
o QidoUE @ destination des éooles Lo 4

= . *
i CEuy de Fraunce Puésence de penc

?:’-—-jf Viande beuvine frangaise Compeailions Fabrigué dans le tarwy %’5
=4 Viownde percine frangaise Fabrigué en aveyron
) ) Salade de iz : Rig, maiy, temates BTQ, vinaigretle ) o
Volaille frangaise Salade de pates alequin : Pates BIQ, mais, macédoine CEL, cwvuy, vinaignelte Agnicultune biolegique
Cortitication o e e Appellation dorigine protégie (@)
. LM: y i s i s i y ) . L
puevence, lowuen
Blew Blanc Ceeurv Yaout des Pynénées =

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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CRM RODEZ Menus dw 08 aw 12 Guin 2026

VERDUN LUNDI MERCREDI
Entnee Salade de haricots rouges Salade de perles avocat feta ook

Plat principal Sauté de dinde au jus Escalope viennoise Colin court bouillon
Accompagnement Carottes persillées Haricots beurre méridionaux Rostis
=
Puoduil loitiev hokk *ohk Yaourt fermier a la framboise
Besset Maestro chocolat Fruit Pasteque
Sany viewmde Tarte aux légumes Croc fromage ok

oISSoM m Féculents et légumes
)

vinaignetle

JEUDI
REPAS FROID

Melon
Jambon blanc*

Salade de pomme de terre

sksksk

Clafoutis aux bigarreaux

Thon mayonnaise
Thon mayonnaise

laitiers Suerés

Salade de harnicets weuges : hanicets wouges CEQL, mais, temate BTQ, épices méxicaine,

vinaignetie
Salade de penles anocal tetav : petes HUE, anecal, feta AQP, basilic, vinaigreltte
Salade de penume de teie : pemume de tevie, tomate BTQ, elive neine, hebe de provence,

=k Sauce peste : basilic CEQ, fremage enw peudie, huile de celzo

Blew Blanc Ceewv

@ Filitre manine engagée

Clageulis oy bigavvean: lait, foine, eeuly, 3ucie, bigavteous

Omelette

Pates BIO au pesto

Petit suisse nature + sucre

P

%  Fruit

Pwsencede pere ¥
Fabriqué dans e taun, TEN
Fabuigué en aveyron @

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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RESTAURATION SCOLAIRE

Menus duw 15 aw 19 Guiny 2026

PARTAGE
MERCREDI
VERDUN LUNDI JEUDI VENDREDI
REPAS FROID
Entnée ok Carottes rapées Melon ok HHK

Wk
" Chipolatas grillées*

@ Sauce sicilienne

— Haut de cuisse roti
Plat principal f“:“é' . Beeuf provencal
Emincé mater
Accompagnement Brocolis méridionaux Rostis Salade de riz Torsades + rapé Salade dw prntemps
Produil laitiev Carré montsurais BIO a couper I ok @ Cantal @
Bessent Créme vanille é Fruit Flan caramel & Salade d'ananas Misten (reesze
Sany viowmde Falafels ok Surimi ok Fajitas végétarien
Sans pore Surimi
\eeA’ WVMBA/ d/'ali)mﬂ’lt& . m Viandes, poisson m Féculents et légumes @ Légumes & m Produits 0 Produits m Produits
M fs secs fruits laitiers suerés gras

T:'g’ Cuyy de Fraunce
=T Viande bevine jrancaise
ot Viande percine frangaise

Velaille rangaise
Cenlligication envintennementale niveow 2
Hourte valewy enuinennementale

@ Filiove manine engagée

et ctufs

C -

Salade de g : Rig, mais, tomates BTQ, vinaigrelte

leguumes

Fajitay : émincé de peulel, totillo de blé, sauce salsa (reuw blanc, temate cencentiné, pulpe de

tomale, eignens, peiwens, ail, paprika, mélange méxicain)

Yaow des Pyrnéntes 20

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



R
CRM RODEZ

PROXIMITE
VERDUN LUNDI
Entée *kk *kk
e
e @&=
Plat principal Paella au poulet Roti de porc aveyronnais*
Accompagnement Fkok Haricots plats méridionaux
Puoduil laitiev Camembert a couper Carré président
Dessentt % Fruit Mousse au chocolat
Sany viamde Paella végétarienne Tarte au fromage
Sany perw Tarte au fromage

‘Ced faumilles daliments :

Menusy dw 22 aw 26 Guiny 2026

MELRCREDI

Salade de tomates BIO au basilic

Haché de beeuf BIO au jus

Purée de pomme de terre

Fruit

Galette quinoa provencale

©

JEUDI

Pizza au fromage

Poisson pané

Trio de légumes

skeksk

Pasteque

Paello végétaienne : 1ig, petits pois CEL, peivions, pulpe de tomate, tomate concentné
Asdielte anglaise : penmume de tevie, jaumben blanc, waelle, saucisson o Uail, vinaigetle

e de égumes : caneltes CEL, brocelis CEQ, chouw (lewws CEL, ail, pensil

Concombre au fromage blanc

Assiette anglaise*

Gateau basque

Persillade de pomme de terre + ceuf

Persillade de pomme de terre + ceuf

Pwsencede pere ¥
Fabriqué dans le tawn TN
Fabuigué en aveyron @

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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qw
CRM RODEZ Menus dw 29 Juin aw 03 Juillet 2026 /)

GOUT / PARTAGE

A "
JEUD! & VENDRED!
MERCREDI o

VERDUN
L'AVEYRON DANS VOTRE ASSIETTE REPAS FROID
b,
Entnée Carottes rapées BIO au citron *kx P4 Paté de campagne* Melon
1Y ﬁ i
. o |55 : @
- 4 C d de t = , . . - . . N
Plat principal Fidéua rique de p(c);l:;ﬁ eterreau Sauté de dinde miel et soja -ﬁ, Sauciase aueyrennaise Salade de pates au thon
. e
Accompagnement Hokk Courgettes persillées Haricots verts persillés @ Aligel ‘= ok
Produit laitiev S Yaourt fermier a la framboise okok HHK ook
Cake av lav flewn dienangen
Bessent Maestro chocolat [ Fruit
2| |
Gans viand ok sk Surimi mayonnaise / Croq veggie Sk
tomate
Sany pore Surimi mayonnaise
- ] -
‘eeAz vawwalmm . '"’ Viandes, poisson ‘"' Féculents et légumes @ E’ Légumes & ‘ii' Produits Produits
= et ccufs secs fruits laitiers m gras

® Compesiliony Puésence deporc ™
=g Cuyy de Fraunce ésence de penc

f*'% Viande bovine fuumngcaise Fabrigué dans e tawy, TN
T Viande percine fromgaise Fidéua : pates, cockloil de il de men, poiniens, temate concentné, épices, ail, eignens ?meewm@
= Velatille frougaise

Cenlijication envinennementale niseaw 2 Sauce miel el agia : oignens, wuw blanc, sauce dejw, miel
Howute valewv evwsinnernementole
%73 Blew Blanc Ceewy Yaowtt des Pyrénées 15
= R -

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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CRM RODEZ Menus dw 06 aw 10 Juillet 2026

PARTAGE | PROXIMITE

JLUDI
MERCREDI VINDREDI

VERDUN
Enlnée Taboulé Duo de crudités oxx Concombne vinaignelle Piémontaise
e g r= = B | (O
Plat principal Sauté de poulet basquaise Tortellini pomodoro mozzarella @ Cordon bleu Pilew de L * Poisson meuniére
p q p
Accempagnement Brocolis méridionaux ook Poélée cordiale Gahwlﬂ/dbu@ Carottes aux épices douces
L Yaourt nature BIO fermier + . AN
Produil laitiey ok Carré montsurais a couper AL roHk
sucre
Bessent Fruit SR Flan vanille =& Beonutl aw checelal Fruit
Sanp viande Pizza au fromage ok Escalope panée végétale CEuf mayonnaise ok
Sany pee CEuf mayonnaise
\e%, mm“w d,mm : m Viande SoM Féculent légumes @ Produits m Produits ‘i ' Produits
b et ceufs secs laitiers Swrés gras

“
= CEuy de Fraunce o
Fabrigué dany e tauy —

=% Viande bovine frangaise
Laild . Jus de citvon
v brangaise Piémentaise : penume de teve, comichen, temate BT, maysnnaise, ail, pensil
Centifiication envinennementale niveaw 2 Salade denig : Rig, mais, temates, vinaiguette
Sauce basguaise : wwuy blanc, vin blanc, signen, pulpe de temate, peiviens, temate -

Filie . )

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée v ers votre service de restauration pour en bénéficier.
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CRM RODEZ Menus: duw 13 aw 17 Guillel 2026 A\ M

PROXIMITE .
—

— =t

— —

JEUDI - =

—

-

LUNDI MERCREDI

VERDUN
Enlnée Salade grecque 0 ok Macédoine Salade de riz mexicaine
=14
. - 1
Plat principal Ha;;l?sczu;f::ezotl Boulette de beeuf BIO a la tomate Jambon blanc* % Colin poélé

Courgettes BIO persillées Salade de pates @ Pomme vapeur/Ratatouille

Accompagnement Rostis de légumes [-, A
— *kk *kk

Produil lavitiev Fkk Petit suisse aromatisé

. . . . e -

Bessent @ Plaisir lait noisette Fruit Mousse au chocolat &= Fruit

Sany viande Hoki sauce nigoise Boulette végétale a la tomate Thon mayonnaise ok
Sany perw Thon mayonnaise

\eeA’ W‘j“wd"a‘im : m Viandes, ¢ f SoN m Féculents et 1:.':;;'.'.':‘;‘- O l:_':/:."ﬁr:.- & m Produits m Produits 0 Produits

&, e
- Cufy de France Composilieny

Viande bovine frangaise Salade grecaue : concembre, olives neines, pela, erigan, vindignette
Viande porcine rangaise Salade de iz mexicaine : whmwwmmalammmm MoyeNide, Fabriqué en aveyion ®
Velaille framgaise Salade de pates adegquin : Pates HUE, mais, macédeine CEL, cuwvwy, vinaigette Agnicuwlwe bislogigue
S . . 18]
enuinennementole s e
Cetijication niveaw Appellation denigine protégie
Sauce temalte : voux blanc, pulpe de temate, concentng de temate, ail, hekes de provence ) . @

Haute valewv envivernementoale
c& Blew Blanc Ceewn

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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/.
&
JEUDI
VERDUN LUNDI MERCREDI PAS EROID
Enlnée Hokik Taboulé Melon D Ceeur de laitue
e g & 2
Plat principal Emincé de poulet sauce kebab =  Roti de dinde au jus Rougail saucisse* =" (Euf BIO mayonnaise = Lasagnes bolognaise
Accempagnement Pommes rissolées Carottes persillées Riz Salade de perles au surimi Fokok
Produil laitiev Vache picon Hokk okk Yaourt fermier sucré BIO Hokok
Dessent Flan caramel % Fruit @ Compote pomme abricots Fruit Beignet a la pomme
Sany viande Emincé végétal sauce kebab Galette pois et blé Rougail poisson *kx Lasagne ricotta épinards chévre
Sany perw Rougail poisson
‘Pes faumilles daliments : Vimndtos; polsson e PO Produe
hd m et ceufs laitier 0 SULré 0 gra
L . *
e @l de France Présence de pevc
=% UViande beuvine fuungaise é : : Aevi i Fabrigué dans le taruy L
= Tabewlé : semoule, peivions wouges, peivtony vels, tomaltes, waisin sec, vinaigrelte, menthe, s
v jus de citen )
B Viande porcine puangaise Fabriqué en aveyron @
o Salade de hanicels vents : hanicets veuts CEL, maia, temate BTQ, vinaignette
= U ' -'l ' - ) . ) ) ) . q - II l - l -
— Sauce kebab : teux blanc, eignens, cveme liguide, ail, épices kebab: P
NIVEAD 2 (g - . . . . . a a i L o &)
Cenlification enuvinennementole niseou 2 QW]MWMWMWWMW piment, eignens, temate Appellation d'origine prolégée
concentné, ail, 4
Haute valewv envineruementole BDessent maisen
27 BlewBlano Ceonn
L
Filie . . C sauitabl LB

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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CRM RODEZ Menus dw 27 aw 31 Guillet 2026

PROXIMITE .
-‘ .-~
VERDUN LUNDI MERCREDI JEUDI
Entnee Salade de pates BIO napoli Carottes rapées *okx Melon Salade de tomates
- ﬁf‘f’/ % . . , . ETS . .
Plal principal &/ Boeuf BIO provencal Thon mayonnaise Poisson pané + citron = Hachis parmentier Paella au poulet
i
Accompagnement Choux fleurs BIO paprika Salade de riz Haricots beurre méridionaux o Fkk *okok
PR - o Y t nature BIO f ier +
Puoduil laitiev Petit suisse aromatisé *ohk Emmental aourtna u;lfcre ermier bk
Bessent Ll Mister freeze Cocktail de fruit Fxk Fruit
Sany viamde Colin sauce provencale o Fx Hachis végétal aux lentilles Paella au poisson
Sany perw

fer bamilley daliments; @iz @ oo @ e @ Ten @ T @ o

Puésence de powe ¥

Viaunde bovine fraungaise Compesilions Fabrigué, dans le taun, FEER

UViande percine francaise Salade de pél li : pates BIQ, ia, t tes BIO, vinaignette, mé . Fabriaué en @
Salade deig : Rig, mais, temates BTQ, vinaigrette Agnicultune biologi

Paellow aw peulel : nig, peM&pewCEQ poivieny, wammw pilew, ewmpawu, Appellation diouigine protégée X

Houte valewv enivennementole
BlewBlanc Ceewn oignon, pewil, bouillow de boeu, ail
Filiove manine engagée

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a IArticle R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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CRM RODEZ

VERDUN LUNDI
Entnée Betteraves feta @
e &
Plat principal | Sauté de poulet miel et soja
Accompagnement Boulgour

Preduil laitiey ke

Dessent Créme vanille

Sany viewmde Axoa végétarien
Sany pee

‘Cen faumilles dodlivnents :

- Euy de France
Viande bovine jrangaise
T Viande percine francaise
== Velaille francaise
B tiicati . fale niveauw 2

@ Haute valewv envinernnenmentale
& Blew Blanc Ceewy

=
= R —

sokk

Escalope viennoise
Purée de pomme de terre

Yaourt aromatisé

Fruit

Croc fromage

m Viandes, poisson m Féeulonts et léguimes O Léqumes & m

et cenfs

Menusy dw 03 aw 07 Aedit 2026

MELRCREDI

Concombre mais vinaigrette e
Retortillat Omelette
ok Courgette BIO sauce salsa
ok Vache qui rit

Salade d'ananas

C -

Salade de pates anleguin : Pates HUE, mais, macédeine CEL, cuvuy, vinaigrelte

auce miel et

A -

Retettilat : penume de tevie, tomme fuaiche, oveme liguide

b=

Fouace campagnarde

Produits m Produits

SELS Fruits laitiers SHEFES

Melon

S =

Chipolatas grillées*

Salade de pates

Compote a boire

Surimi

Surimi

m Produits

aras
o

Puésence de powe ¥

—
saveurs

Fabrigué dany le taun TARN

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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CRM RODEZ

CENTRE DE LOISIRS
Menus duw 10 aw 14 Aeit 2026

MERCREDI

JEUDI

VINDREDI

VERDUN
Enlnée Fx Duo de crudités ok Tomates mozzarella Coeur de batavia
=) It
Plat principal f"—r? Haut de cuisse roti Colin sauce thym citron Pizza aux légumes Roti de porc aveyronnais* Fideua

Salade du printemps

Frites au four

Accompagnement Haricots verts méridionaux Riz jaune
Produil Laitiey Yaourt fermier a la framboise wook Emmental Hook Carré montsurais a couper
- R =
Dessent Fruit Flan caramel (& Compote pomme banane Fruit ok
Sanp viande Galette quinoa provencgale ok Fokx Oeufs brouillés au fromage ok
Sany pene Oeufs brouillés au fromage
Les Laumilles d'alivments : fiandes, poiss Sculents et légumes Légumes & Produits Produits Produits
eé, : Viandes, poisson Féculents ¢ égumes -Egumes roduits m Produits m roduits
secs fruits laitiers Surés gras

f‘g’ Cuyy de Fronce
" Viande bevine jrangaise
4 Viande percine jrangaise
e

et cenfs

C i

Sauce thym cithen : teux blanc, ceme, fumet de poisden, yjus de citvon, eignens, ail, thym

Puésence de pore ¥

Fabnicué dans le tauy TEH

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



(52
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PARTAGE

LUNDI

CENTRE DE LOISIRS
Menua dw 17 aw 21 Aeiit 2026

VENDREDI
REPAS FROID

MERCREDI

VERDUN
Entnée Carottes rapées ok Melon - Salade grecque @
S
Plat principal P! Colombo de dinde &=y Filet de poulet au jus Tajine de pois chiche Calamars a la romaine Saucisse aveyronnaise*

Salade de pates

Semoule

NI\
Jardiniére de 1égumes Pomme vapeur/Ratatouille

Produil laitiev R Petit suisse aromatisé Hokok Yaourt nature + sucre *okok
Dessent @ Cookie Créme caramel % Fruit Mousse au chocolat =&
Sanp viande Boulette végétale sauce colombo Quenelle lyonnaise sauce Nantua Fokk Surimi Thon mayonnaise
Sany pene Surimi Thon mayonnaise
M ! M . s -
\e%‘ WYMM,EA (La‘mm . 0 Viandes, 5500 m Féculents et !é.fju\'ﬂc% @ Lc.f):n‘:‘c::, & m Produits m Produits m Produits
secs fruits laitiers Suerés gras

°
! CEuly de France

?i"‘:{ Viande bevine frongaise
B
B Viande porcine fuangaise

Velaille frangaise

et coufs

Piésence de pore ¥

c -

Salade de pates aleguin : Pates HUE, mais, macédeine CEL, cuwvwy, vinaigrette
Sauce colombe : voux blanc, creme, canstles, eignens, épices colombe, beuillew de veloille

Sauce tajine : wouy blanc, cewngette, cansttes CEL, temate concentné, puneany, épices
MALECAUNES

Jandinéne de légumes : canelles, pelily peis, hanicels vels, nowels,

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.

Fabnicué dans le tauy TEH
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GENTRE DL LOISIRS

Menus dw 24 o 28 At 2026

VERDUN LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Enlnée Salade de blé printaniére Concombre BIO vinaigrette Forok Salade de tomate basilic Salade de potr;:(l::]e de terre au
. © % : A - : © Coins cérs
Plat principal = Cordon bleu =2 (Euf BIO mayonnaise Réti de dinde au jus Parmentier de canard Colin 3 céréales
Accompagnement Brocolis persillés Salade de riz Haricots beurre persillés Hook Pommes sautées
Produil laitiev Hokk S Buchette mélangée a couper ok ok
=

Desset Fruit . Compote pomme abricot Maestro chocolat Eclair au chocolat Fruit

Sany viamde Croq veggie tomate o Falafels Brandade de morue o
Sany pew
\EQA, Wyww d;almm : 0 Viandes, poisson m Féculents et légumes @ Légumes & m Produits m Produits m Produits
i et ceufs Secs fruits laitiers swerés gras

B @updefuance Compesilions

=/ UViande bevine froungaise
Salade de iy : Rig BTQ, mais, temates BTQ, vinaigette

Salade de blé printaniéne : blé CEL, macédeine CEQ, vinaignette
Salade de penmme de teve aw thew : pemume de tevie, thew, aneth, vinaigrette

Viande percine francoise
Velatille frougaise

Paumentien de canand : punée de pemme de teve, epfileché de canand

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a IArticle R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.





